
IL oszt. kiszolg.

2.4.- ' l ,4,  l979 B U DAPEsT-PÉcs -BU DAPEsT

zSELIC t902n90r

JÍDELNÍ A LÚŽKovÉ vozY zÁvoD BRNo



rÍoBtNÍ rÍsTEK
ETLAP

Kčs Ft

9,-
,14 

-

72,20
18,90

13,80
27,40

77,-
26,40

R_

" 72,40

14 8 chuťovka se sardel. očkem 2,3o
14 8 e.tvá8YcsinálÓ zardelából 3,60
19 g chuťovka s uzeným lososem !,90
19 B ervá8Ycsináló fústólr vórós 'halsz€letek 3,_

StudenÝ předkrm
Hideg €lo.. étclek

100 8 turist. salám, 50 g okurka
100 8 turista szelámi, 50g uborkával*
100 8 čabajská klobása, 50 8 okurka
100 8 csabai klobás4 50 g ubotkával
10o 8 šunka, 20 g másla, okurka
100 g sonka, 20 8 vaiial., és 50 g uboÍkával

10o 8 uherskÝ salám, 20 8 máslo, 50 8 okurka
100 8 magYar sza|^mi, 20 8 vajjal és 50 g ubotlkával
100 8 sÝr eidam, 20 8 máslo,l30 s'turistíckÝ salám
100 8 sait eidam, 20 g vajjal és turista szalámi

Polévk1
Lev €sek

hovězí v'ivar s masem a nudlemi
marhahúsleves metélttel

hovězí vývar s nudlemi a rýží
marhahúsleves rizzsel

Teplý předkrm
Meleg eló ételek

70 g pečená šunka s vejci, okurka

- -r-'o 
g o*.t.íl ŤJs'.ař"'#í.o,Et'lít^ t

50 8 omol€t sonkával és 50 8 uborkával

lI. skupina

II. oszt. kiszolg.

2,70
4,20

2,60

13,20
25,20

10,90
16,90

Hótová iidlá
Kész étolek

250 g peč€né kuře,: vař. bra'nbórY
250.8 síilt osirka, fótt burgorryával

16,24
25 O

150 8 kapr na roštu, vařené brambory, okurka 77,20
150 8 pontY rosto& fótt buÍ8onYával és uborkával 77,40

1
I

I



i(čs Ft

1008 hov. maso v karoťce, bramborY
1oot marhahus, sárgarépával és burgonyávat

1508 uzená krkovička, bramborová kaše
l508 fótt Íústólt taria, burgonya kásával

150 8 vepřovÝ vrabec, steril. zelí, knedlík
1508 sertés pecsenYe, káposztával és zsemlegom.

boccá|

150 8 vepř. guláš z plecka, knedlík
150 g sertés pórkólt, zsemlegomboccal

150 8 v€přová játra na eibulce, brambory
150 8 piritott sertés mái hagymás bur8onYával

Jidla na obiednávku

FÍiss€nsůltek

150 I biftek s vejcem, hranol'ky, obloha
150 8 bélszinszelet, toiással, kÓritésel és pirilott

burgonyával

15o 8 přírodní vepř. řízek, hranolky, -óbloha

1508 seťtés szelet, kÓritésel és píritott bur8onYával

150 8 játra na roštu,, hranolkY, steril..zelí

10,10

75,70

q)

C
1? -

18,60

G

27,90

11,50

77,SO

77,70

77,20

21,30

33,10

18,60

28,90

13,60

27,70

70,20
100 8 ťántott sait, piritoťt burgonyával, paprika saláta 15,80

150 8 sertés máj roston, kóritésel és,káposztával

1008 smaženÝ sýr, hranolky, paprikový salát

Teplý moučník

Moleg tészták

100 g omeleta se zavařeninou (jah.)

100 8 tojáslepénY eperlekvánal

100 8 palačinkY se zavařeninou (jah.)
100 8 palacsinta eperlekvánál

Cukrrářské 
'výrobky

Cukrász készitmónyek

60 8 punčovÝ desert balený
60 I puncs szelet (csbmagolt),

seg.elefé{rárrd1e

5oá.{ó5.E.Íd{t{t

5,20

8,10

2,20

3,40

2,40

3,70

*-
íI!



salát i  .  l '
sa láták

Kěs

100 I

150 8 třešňovÝ kornpot
í'50 g czeresznYe
150 8 švestkovÝ kompot
150 I szilva

Přitohy
Kóretek

200 8 vařené brambory
200 8 fótt bur8onYa

100 8 bramborové hranolky
100 8 piťitott burgonya

160 8 knedlíkY houekové
160 g zsemlegomboc

200 8 brambofová kaše
2oo g burgonya kasa

100 8 steril. zelí
100 g kotlzerv €ceťés

100 g šponát
100 g spenot

50 g steril. okurka
50 8 ecďes uboťka

208 máslo
20 B ý ai

45,8 pečivo
4sg ki f  l i

.6óg p.ečivo
609 ki f  l i

1-00.9 c h I e b a
t998 l(enYér

t50:8 stefil. zelí _ salát
150 8 kaposzta saláta

150 8 steťil. paprikový salát
150 g paprika saláta

obloha
kór i tés

pfefbronový salát
ú"seť€sznYe paprika saláta

Kompoti
'Gyúmólcs lk

TF

3,70
fl

5,70

2,20
3;4o

2r8o
1,80

1,30
2-

2,40
3,70

1,50
2,30 .

1,90
1-

1,90
a-

1,60
2,50

7,-
1,60

1.60
2,50

0,30
0,s0

0,40
0,60

0,40
0,60

7,70
2'60

z,to
3,30

2,20
3,40


